
Liebe Gäste, auf Nachfrage bei unserem Service erhalten Sie eine Zutatenliste für deklarierungspflichtige Zusatzstoffe und Allergene, die in unseren Produkten enthalten sind.
Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer. Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

Gebackene Garnele pro Stück 6
Wasabicrème, Chilimayonnaise

Tarantella Gurkensalat 15
Gurkenrahm, Kronendill 

Caesar Salat 19 
Brotchips, Kirschtomaten, Parmesan
mit 4 gebratenen Garnelen 27
Mit 180 gr. Rinderfilet 29
Kuhmilch Burrata 24 
Tomaten, Basilikum

Flammkuchen „Trüffel“ 27
Trüffelschmand, Trüffel, Rucola 

Flammkuchen „Pfifferling“ 29
Speck, Frühlingslauch

Aus dem Ozean
Ossietra Imperial Kaviar
Kartoffelpuffer, Wachteleier,
Crème Fraîche 20 gr.    40
 50 gr.    90
 100 gr. 170
Französische 
Felsenaustern je  6,5
Vinaigrette, Cheddarbrot, Tomatenmeerrettich

Gebackene Austern 3 Stück 21
Maismehl, Chilimayonnaise

Gratinierte Rockefeller 
Austern  3 Stück  24
Blattspinat, Sauce Hollandaise

Sautierter 1/2 Hummer 65
Kartoffelpürée, Trüffel

Hummer vom Grill 1/2 Hummer  59

 1/1 Hummer  115

Gebackene Calamaretti 25 
Maismehl, Aioli

Gebackener Pulpo 28
Maismehl, Tomatensugo, Oliven 

Frische Nordsee-Seezunge
Salzkartoffeln, braune Butter, Gurkensalat
 Tagespreis

Sous vide gegartes 
Kabeljaufilet 40

Gegrilltes 
Ikarimi Lachsfilet 39

Gegrilltes 
Loup de Mer Filet 39
Zu all unseren Fischgerichten reichen 
wir Spinat, Salzkartoffeln & 2-erlei 
Saucen.

Fleisch
Rumpsteak 49
Ca. 250 gr., argentinischer Ochse

Entrecôte Lüneburg
35 Tage dry Aged 250 gr.  45 
  400 gr.  59
Flanksteak Omaha, USA 45
Ca. 250 gr., USA

Entrecôte Omaha, USA
35 Tage dry Aged 400 gr.  73
Rinderfilet vom 
Lüneburger Ochsen 200 gr.  47 
  300 gr.  63
Herrenfilet 300 gr.  67
Schmorzwiebeln

Beilagen
Tarantella Trüffelpommes je  19
Trüffelpürée je  17
Süßkartoffel gegrillt mit Avocado je  8
Pommes Frites, Bratkartoffeln,
Kartoffelstampf je  7
Süsskartoffelpommes 
Vichy Karotten, Spinat je  8
Grillgemüse, gebackener Blumenkohl,
Dampfgemüse je  9
Pfefferrahmsauce, Sauce Béarnaise,
Trüffelmayonnaise  je  5
Tarantella Mayonnaise, Tarantella Ketchup,
Tarantella Steaksauce  je  2
Pfifferlingsbeilage  je 10

Original Wiener Schnitzel 36
Bratkartoffeln, Gurkensalat, Preiselbeeren

Cordon Bleu 39
Mailänder Schinken, Comté, Pommes Frites,
Gurkensalat, Preiselbeeren

Kalbsleber „Berliner Art“ 35
Kartoffelpüree, Apfel, Zwiebeln, Balsamicojus

Königsberger Klopse 26 
Pürée, Rote Bete Salat, Kapernsauce 

Omas Rinderroulade 28
Tafelspitz in Senfkruste 32
Kalbsbäckchen 34
Lammhaxe  38

Dazu servieren wir Spitzkohl à la Crème, 
La Ratte Kartoffeln & Jus.

Classics 

NM 22.06.2023

Vorspeisen
Entenleberparfait 28
Fruchtgel, Brioche

Sashimi 29
vom Yellowfin Tuna oder Ikarimi Lachs
oder gemischt mit geflämmten USA Grain fed 
Beef, 
Sojasauce, Wasabi, Ingwer

Gebackener Blumenkohl      19
Salsa Verde, Lauchzwiebeln

2 Pulled Beef Tacos 19
Rinderhüfte, Koriander, Kreuzkümmel

Porkbelly  19
Spitzkohl-Senf-Salat

Balik Lachs 26
Kartoffelpuffer, Kräutercrème

Pata Negra Schinken 
Kalamata Oliven, Brotchips klein  29
 groß  39 
Ochsenbeef Tatar „pikant“
Crème Fraîche, gebackenes Wachtelei, Brotchip
              und / oder 
Yellowfin Tuna Tatar 
„Asia Style“ 
Koriander, Ponzumayo, Krabbenchip
serviert mit Süßkartoffel Pommes, 
Pommes Frites oder Korn an Korn
einzeln oder gemischt klein  26
 groß  39

Vorspeisenvariation 
Tarantella, ab 2 Personen

Ochsenbeef Tatar „pikant“, Flammkuchen Trüffel 
+ 3 weitere Vorspeisen des Tages
 pro Person  32

ab 2 Personen
Preis pro Person

Chateaubriand 
vom Lüneburger Ochsen 68
Ca. 300 gr.p.P.
Doppeltes Entrecôte 67
Ca. 400 gr.p.P., Lüneburg, 35 Tage dry Aged
Zubereitungszeit für Chateaubriand & Entrecôte 

mindestens 35 Minuten
für medium, medium rare & rare

Steinbutt, wahlweise:
aus der Turbotière
oder vom Grill

Zubereitungszeit Steinbutt 
mindestens 30 Minuten

 Tagespreis
        Zum Fisch reichen wir Spinat, 
    Salzkartoffeln & 2-erlei Saucen.

Folgen Sie uns auf Instagram

Vegetarisch
Gebratene Dim Sum                19
Artischockenböden, Curry

Artischocke „Camus  
de Bretagne“ (vegan)            21
Vinaigrette, Schalotten

Zucchini Spaghetti (vegan)   25
Soja, Trüffel

Suppen 
Gurken-Avocadosüppchen      16
Kalt, Krabben, Forellenkaviar

Tafelspitz-Consommé 16
Tafelspitz, frischer Meerrettich

Hummersüppchen 19
Garnelen, Rahm

Pasta
All‘Arrabiata                          24
Tortiglioni, Peperonata, Tomaten, Parmesan   

Trüffelnudeln 
Tortiglioni, Trüffel, Parmesan Klein.  27
 Groß  36
Al Carciofo  29
Tortiglioni, Artischoke, schwarze Oliven, 
getrocknete Tomate, geschmolzener Burrata

AL CANTARELLO AL CANTARELLO   3434
Tortiglioni, Rahmpfifferlinge, SchnittlauchTortiglioni, Rahmpfifferlinge, Schnittlauch

Scampi 35
Tortiglioni, Pepperonata,Parmesan

Al Salmone  36
Tortiglioni, Spinat, Lachs, Pernod-Pfeffersauce

Rinderfiletgeschnetzeltes    39
Tortiglioni, Pfefferrahm, geschmorte Tomaten, 
Parmesan

All‘Astice  59
Tortiglioni, 1/2 Hummer, grüne Erbsen, Parmesan

Schlemmersommer
Menü

ı. CARPACCIO VOM WEIDERIND
MIT KRÄUTERSAITLINGEN & PARMESAN

ıı. ROTE BETE GAZPACHO
MIT KALTGEPRESSTEN OLIVENÖL & AVOCADO

ııı. LOUP DER MER
ODER

ROSA RINDERFILETMEDAILLONS 

AUF ARTISCHOCKEN-SPARGEL-GEMÜSE 
MIT GETROCKNETEN CHERRY-TOMATEN

ıv. YOGHURTEIS MIT NÜSSEN, HONIG & FRÜCHTEN

MENÜPREIS FÜR 2                                 79

Rustikales 

Matjes
Matjestatar                              16
Kartoffelpuffer, Honig-Dill-Senf-Sauce

MATJES „SCHWARZBROT“        16
Schwarzbrot, Zwiebeln, Hausfrauensauce 

Matjes „grüne Bohnen“          24
Bratkartoffeln, grüne Bohnen, Speckstippe 
& Hausfrauensauce



Raritätenkarte
Verehrte Gäste, zusätzlich hält unser Team eine Karte mit einer exzellenten Selektion von Champagner und internationalen Weinen für Sie bereit.  

 Änderungen der Jährgänge sind vorbehalten.

Sekt
Schäfer Riesling Sekt 
0,1 l   10   0,75 l    65 
Juliusspital rosé 
0,1 l 12 0,75 l 80

Aperitifs
Sarti Sprizz   15

Vin Tonic  15 
(Riesling, Tonic, Gurke, Limette)

Schorlen
Weißweinschorle  0,3 l  12
Roséweinschorle  0,3 l 12
Tagessaftschorle  10

• Wein •

Champagner
Ruinart „R de Ruinart“Brut
0,1l 22 0,75 l 165
Ruinart Brut rosé 
0,1 l 26 0,75 l 175

offene Weine
Weißwein 0,2 l 

2022 Weingut Michel,  
Grauburgunder,  
„Edition Tarantella“, Baden 
Deutschland 15

2022 Wittmann,
„Aus dem Häuschen“ 
 Rheinhessen, Riesling 15

2021 Tenuta Di Biserno
„Occhione“ Vermentino, 
Italien  17

2022 Juliusspital,
Würzburger Abtsleite
Franken, Silvaner                 20

2022 Gerard Boulay  
„Chavignol“ 
Sancerre, Frankreich 20
 
2022 Weingut Helde 17
„Jechtinger Steingrube“  
Chardonnay, Baden, Deutschland

2021 Domaine Wachau 17
Grüner Veltliner, Federspiel 
Österreich
 
2022 Quinta de Soalheir 
Alvarinho „Granit“, Minho  17

offene Weine
Roséwein 0,2 l 
 
2021 Whispering Angel 
Château d‘Esclans,Provence  18

2021 Weingut Korrell 
„Slice of Pleasur“ 
Nahe, Deutschland 14

2021 Lunae  17
„Mea Rosa“
Vermentino nero IGT, Italien

Magnumflaschen Weißwein 1,5 l

Flaschenweine
Roséwein 0,75 l
2021 Weingut Korrell
„Slice of Pleasur“
Nahe, Deutschland 50
Magnum 100

2021 Lunae  60
„Mea Rosa“
Vermentino nero IGT, Italien

2021 Whispering Angel 
Château d‘Esclans,Provence  60

2020 Schäfer rosé,
Rheinhessen, Deutschland 40
Magnum 80

2021 Château Galupet,  
Cru Classé de Provence            120 

Flaschenweine
Weißwein 0,75 l
Große & Erste
Gewächse
2017 Wegeler Weingüter, 
GG, Riesling „Rothenberg“
Rheingau                                   110

2021 St. Antony,
GG, Riesling 
Nierstein Hipping,
Rheinhessen  120 

2019 Weingut Salwey, 
GG, Weissburgunder 
Steingrubenberg,  
Baden 100

2019 Wittmann,
GG, Riesling,
Westhofen Brunnenhäuschen,
Rheinhessen  160

2013 Weingut 
Juliusspital,GG Silvaner
Würzburger Stein
Franken  100

2020 Dönnhoff,
GG, Riesling,
Schlossböckelheimer Felsenberg,
Nahe  100
 
2020 Dreissigacker,
"Einzigacker", 
Weißburgunder, 
Rheinhessen 210
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2021 Weingut Klumpp
Grauburgunder „Tonmergel“ 
Baden, Deutschland 140

2022 Quinta de Soalheiro
“Granit“ Alvarinho
Portugal  110

2020 Anima Negra AN/2
Mallorca, Spanien 180

2019 Torcicoda  
Tormaresca,  
Primitivo Salento 160

2017 D´Arenberg,  
„The Dead Arm Shiraz“, 
 McLaren Vale                           260  
 
2011 Numanthia
Toro, Spanien                         200 

Magnumflaschen Rotwein 1,5 l

offene Weine
Rotwein 0,2 l
2018 Bodegas Bordoy
Sa Rota Crianza 
„The Real Jules“ Mallorca 15

2018 Miguel Torres
„Secret del Priorat“ 
Garnacha, Merlot                     28 

2019 Ch. de Saint Cosme,
Côtes du Rhône, „Sélection“ 
Frankreich                                15

2017 Beaumont  
„Dangerfield Syrah“ 
Südafrika                                     18 
 
 

S P E C I A L O F F E R   
              Moet Ice Imperial 0,2l 25,00

Flaschenweine
Weißwein 0,75 l 

2021 Weingut Klumpp 
Grauburgunder „Tonmergel“ 
Baden, Deutschland 70 
Magnum 140

2015 Wegeler Weingüter 
„Oestricher“ Riesling
Rheingau  60 
 
2021 Lunae  60
Etichetta Grigia
Vermentino DOC, Italien

2022 Forchir,
Sauvignon Blanc, Friaul,
Italien  40

2020 Filipa Pato
„Nossa Tola“Bical, 
Portugal  90

2021 Schloss Halbturn,
„Austrian Eagle“ 
Grüner Veltliner
Österreich 60 

2019 Weingut Korrell,
Grau/Weißburgunder/ 
Chardonnay „Steinmauer“
Nahe, Deutschlang 60 

2020 Zahel
wiener Gemischter Satz
the real Jules
Österreich  45

2018 Beaumont,  
„Hope Marguerite“,  
Chenin Blanc 80

2022 Cloudy Bay  65
Sauvignon Blanc  
Neuseeland

2020 Jonathan Pabiot 75
“Léon“ Pouilly Fumé
Frankreich  

2020 Wegeler Weingüter,
„Geheimrat J“ Riesling,
Rheingau, Deutschland 70
2011 Magnum 140
 
2022 Gerad Boulay,  
„Chavignol“ Sancerre 70

2022 Cantina Terlan, 
“Winkl“ Sauvignon Blanc,  
Südtirol, Italien                       80
 
2018 Robert Mondavi    120 
Chardonnay Napa Valley, USA 

Flaschenweine
Rotwein 0,75 l

2019 Beaumont
Family Wines, 
„Raoul´s“ Grenache, Shiraz 
Südafrika 90

2019 Wynns 
„Coonawarra“  
Coonawarra Estate 100

2015 Château gombaude- 
guillot  
Popmerol, Frankreich 140

2016 Baron de Ley,
Gran Reserva, Spanien 80

2018 Newton 
 „The Puzzle“ 
Spring Mountain District, 
USA                                          180

2013 Weingut Krone 
 „Juwel“ Spätburgunder 
Rheingau, Deutschland             100 

2017 Bodegas Pintia, 
Pintia, Spanien                           130 
 
2020 Boekenhoutskloof 
 „The Chocolate Block“,  
Südafrika                                   110 
Magnum                            200

2016 Emmanuel Reynaud,  
Domaine des Tours Rouge 
Frankreich                                 100 
 
2018 Bodegas Alion/  
Vega Sicilia Alion, Spanien  220 
Magnum                            400

2019 Domaine L. Jadot 
Pommard, Burgund,  
Frankreich                                160

2018 Cordero di  
Montezemolo 
Barolo „Monfaletto“,  
Italien                                        150 

2017 Mulderbosch,
„Faithful Hound“,
Stellenbosch, Südafrika             90

2019 Weingut Heiss          50 
Zweigelt- Malinga unfiltriert 

2022 Weingut Wittmann,
„Aus dem Häuschen“ Riesling 
Rheinhessen  120

2022 Cantina Terlan, 
“Winkl“
Sauvignon Blanc, Südtirol 160


